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Tenuta Fornace

Bullicine

IP (caisse de 6 x 750 ml)
Pays : Italie
Région : Lombardie

ggo 50 % Pinot Noir et 50 % Muscat sec
Alcool : 11.5 %

La fermentation alcoolique est uniqguement spontanée et se
déroule exclusivement avec ses propres levures indigenes
contenues dans les raisins, dans des cuves en acier et aprés un

‘ affinage de quelques mois sur les levures, toujours dans l'acier.

Bullicine est un vin blanc mousseux produit selon une méthode
ancestrale, avec une fermentation alcoolique en bouteille,

obtenu a partir d'un assemblage de Pinot Noir vinifié en blanc

et de Muscat sec « Orange ».

Délicat, frais et parfumé, agréablement fruité et floral. Vif, doux,
avec une excellente acidité équilibrée par un résidu de sucre
adéquat. Agréablement frais et avec une longue persistance.

Tenuta Fornace est le résultat du réve d'Andrea Rossi et de sa
famille, qui déja au début du XIXe siécle cultivaient des raisins a
Oltrepo' Pavese, ou la culture de la vigne remonte a des milliers
d'années.
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