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DOMAINE SYLVAINE ET

ALAIN NORMAND
MACON LA ROCHE VINEUSE

Importation privée (caisse de 12 x 750 ml)
Pays : France

Région : Bourgogne

Millésime : 2022
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& 100 % Chardonnay

Alcool : 13,5%

Les vignes sur La Roche Vineuse, d’environ 30 ans, ont
, une exposition sud-est avec un terrain argilocalcaire, des
conditions idéales pour la maturité des raisins. La
fermentation alcoolique, avec levures indigénes, est
longue. L’élevage se fait sur lies en cuves inox de 8 a 9
mois. Aucun désherbant n’est utilisé.

Un bel aspect avec une robe jaune pale, légére dorée et
étincelante. Le nez intense est engageant et riche sur les
fruits blancs agrémenté de parfums de fleurs. La bouche
est ample, ronde et sur la fraicheur. On ressent bien la
pomme, la péche blanche et I'aubépine, une touche de
creme avec une finale Iégérement mentholée.

Etabli en 1993, le Domaine Normand a une superficie de
35 hectares répartis entre Solutré, Chaintré, Prissé, Igé et
La Roche Vineuse. Alain, installé depuis 1993, et
Sylvaine, qui s’est ajoutée en 2010 en intégrant les vignes
de sa famille, accordent une grande importance au
respect du terroir, & la maitrise de la production et a
I'élaboration des vins le plus naturel sur les lies. Le
vignoble est aujourd’hui certifié HVE3 par Terra Vitis eten
deuxiéme année de conversion bio.

OR : Bettane & Desseauve (2020)
Argent : Concours Général Agricole Paris
91-92/100 : Vert de Vin g
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