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MASSIMAGO

San Pietro
VALPOLICELLA

Importation Privée (caisse de 12)

Pays : Italie
Région : Vénétie

0%0 65% Corvina

o0 )
go"D“ 25% Corvinone
og’a 10% Rondinella

Alcool : 12,5 %

La vinification a lieu dans des cuves en acier. Vin est
| élevé 6 mois en cuve inox et ciment sur lies fines.

LSAN/
archese —
‘ Pietro
VALPOLICELLA DOC - Sur le fruit avec des arémes de fraises mires, cerises et
un subtil parfum balsamique. |l refléte les caractéristiques
de notre terre. En bouche, il a une fraicheur remarquable

et une longue finale.

Camilla Rossi Chauvenet aime parler de son vignoble
comme le secret le mieux gardé de la Valpolicella. Il est
magnifiquement exposé pour une pleine maturité des
grappes. La propriété couvre 28 hectares. De notre
expérience et de nos recherches, nous avons identifié 13
parcelles de terrain différentes qui sont vinifiées
séparément afin d’optimiser les résultats finaux.
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