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3 VINCENT COUCHE

Voulez-vous Couche avec moi?
VIN DE FRANCE

Importation privée (caisse de 6 x 750 ml)
Pays : France
Région : Bourgogne

Millésime : NM
&p% 65 % Pinot noir
22° 35 % Chardonnay

Alcool : 12,5 %

Raisins cueillis sur le vignoble a Molesme dans le
. Chablisien sur sols kimmeéridgiens (argilocalcaires et
marneux). Assemblage des vendanges 2018 a 2022.
Fermentation alcoolique avec levures indigénes. Vinifié
en fOt de chéne (a 24 %) et en amphore (a 76 %) pendant
un peu plus d’'un an. Sans sulfites ajoutés ni autre intrant.
En conversion bio et biodynamique.

vin d’auteur, d’exception, d’'une complexité nuancée. Tant
au nez qu’en bouche, I'expression du citron Meyer, de la
fleur de pommier et du gingembre confit résonnent autant
gue le coing, la figue et le silex. Un vin ample et généreux,
sec et avec une acidité équilibrée.

? Le travail et les divers millésimes utilisés ont abouti a un

C’est au coeur de la cote des Bar, dans I'Aube, prés du
village de Buxeuil, que Vincent Couche installe son
domaine de 15 hectares en 1996. Depuis, il y cultive ses
vignes en bio et a été le premier en Champagne a obtenir
la certification biodynamique Demeter . Cet amoureux de
la biodiversité ira jusqu’a I'achat d’'une forét proche du
vignoble servant de réserve naturelle, certifiée bio par
VOLEL VOUS COULHE AVEL HOL? Ecocert.
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