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CHÂTEAU DES BARDES  
SAINT-ÉMILION GRAND CRU 

 
 

Produit SAQ - Sélection par lot (SL) 
Code de produit : +15321587 
 
Pays : France 
Région : Bordeaux 

 
 

 90 % Merlot 
10 % Cabernet sauvignon 
 

 
Alcool : 15 % 
 

 
 

Les vignes de 25 ans s’étendent sur 9 hectares sur des 
coteaux argilocalcaires. Le traitement en culture 
raisonnée se fait sans herbicides, avec enherbement des 
rangs et en tout respect de la biodiversité. L’effeuillage et 
la coupe en vert se font manuellement. Les vendanges, 
aussi manuelles, se font en cagettes avec tri des grappes 
et des grains. La vinification est traditionnelle en petites 
cuves inox thermorégulées. Écoulage par gravité vers les 
cuves béton souterraines. Transformation malolactique 
en barriques. Élevage sur lies fines en fûts de chêne entre 
12 et 15 mois.  
 

 

D’une couleur rubis profond, son nez se caractérise par 
un bouquet chaud et intense de moka et d’épices 
sucrées. En bouche, les tanins sont fermes, les cerises 
noires sont dominantes, le tout accompagné d’une subtile 
saveur de vanille. 
 

 

Ces vignes plantées sur des plateaux calcaires donne 
naissance à ce Grand Cru Saint-Émilion. Son terroir 
propice à l’accumulation de chaleur confère aux raisins 
une très belle maturité et une concentration optimale. 
 

 

Berliner Gold : Berliner Wine Trophy (2019, 2018, 2016) 
90 pts : Wine Enthusiast (2014) 
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